Was briiche mer fer giiti Bredele bache?

Ziifate:

Budder / geschmolzni Budder! weichi Budder

*s Mahl (e Kilo/ fenef hundert Gramm)

Zugger / Puderzugger Vanillezucker

gemalni Mandle

geriweni Zitroneschal’ Orangeschal Zitronesaft

> 4
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Backbulwver

Eier / e Ei: s eiwiss oder ‘s Eigaal

Kokosmahl

Pour les quantites:
e Peckel(e)
e Liter
e Flasch
100 Gramm
e Kilo
e stengel Vanille
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Was bitiche mer 1is de Kesche? -

e Wahlhols o~
™
e Lefele {Café/Suppe) s
e kochleffel
e Deigmachin ﬁ
Backbabier

o=

& Blesch/blach En

"“ ",5 e Schessel

=

)

e tstachform

(N
fald

fer's Rezept:

deziigan/ nim mache : ajouter

schiimig rehre / jetzt wort gerehrt: mélanger (pour une pate crémeuse)
glart rehre : mélanger pour une pate lisse

de deig miiss ufgehn: faire lever la pate

tisstrache: emporte piécer

weje; peser

in d' Schessel mache : mettre dans le saladier

langsam vergehn lon: laisser fondre lentement

. Bredle selle auy gt sclinecke ™
Lot erclt scliniecke”
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